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Honig, Zucker und Butter in einem Topf bei mittlerer Hitze erwdrmen und qut rithren. Die

Masse darf nicht kochen. Danach abkiihlen lassen.
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| Lebkuchenmdnner Ober- und Unterhitze oder Umluft grob fiir ca. 10-15 Minuten im
Backofen backen bis sie leicht gebrdunt sind.




